
 

 

 

 

Frühlingserwachen 

 

 

Kombucha aus eigener Herstellung 

Selbst fermentierter japanischer Bio-Sencha mit natürlicher Perlage     

spritzig, frisch und harmonisch säuerlich               6,50 € 

 

Van Nahmen Bio Frucht-Secco 

aus Apfel und Quitte von Streuobstwiesen -alkoholfrei-            5,50 € 

 

„Schlosstrunk“, Aperol mit Jubiläumsbier 1692             5,50 € 

 

Eichhofener Jubiläumsbier 1692 vom Faß 

Traditionelles Bier mit malzaromatischer Tiefe und feiner Hopfennote. 

12,5% Stammwürze, 5,2% Vol. Alkohol                4,50 € 

 

Doppelbock Eichator 

Dunkles, untergäriges Starkbier in den Felsenkellern gereift. 

19% Stammwürze, 7% Vol. Alkohol               4,50 € 

 

Pinot rosé brut 

Ökologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden      7 € 

 

SUPPEN UND VORSPEISEN 

 

Klare Brühe vom Bio-Huhn „Thai Style“ 

Shiitake, Wakame, Gemüse, Soba Nudeln         8 € 

 

Karotten-Rote Linsen-Suppe 

Bio-Ingwer, Rote Bete-Chip           8 € 

 

Lila Süßkartoffelchips, Trüffel-Schmand         7 € 

 

„Brot zum Bier“ 

Leberwurst vom Beerhof, Tomatenfrischkäse, Ringelblumenbutter      8 € 

 

Eingelegter schwarzer Rettich 

Belugalinsen, Kimchi, Kräuter-Mayonnaise       12 € 

 

Salatteller mit Kernen und Sprossen 

Baguette von der Bäckerei Altmann        13 € 

 

Gebratene Hühnerleber, Biohof Vest 

Erbse, Salatbouquet           13 € 

 
 

 

 



 

 

 

 

FLEISCH UND FISCH 

 

Biergulasch vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer 

Reiberknödel, Wurzelgemüse, Eichhofener Dunkles, Salat     18 € 

 

Currywurst, Naturlandhof Beer 

Hausgemachte Sosse, Pommes         15 € 

 

Eichhofener Burger vom Hochlandrind, Biolandhof Pollinger 

Hausgebackener Sauerteig-Bier-Bun, Avocado, 

Bio-Bacon, Zwiebel-Relish, Pommes        20 € 

 

Schnitzel „Wiener Art“, Naturlandhof Beer 

Pommes, Salat           22 € 

 

Zwiebelrostbraten vom Jura-Roastbeef 

Kräuterbutter, Röstzwiebeln, Bratkartoffeln, Salat      29 € 

 

Schweinebauch, Naturlandhof Beer 

Erbse, Soja, Blumenkohl          24 € 

 

Filet vom Bio-Weiderind, Naturlandhof Beer 

Getrüffeltes Kartoffelpüree, Rosenkohl, Shiitake       44 € 

 

Gebratenes Zanderfilet, Fischhof Mulzer 

Meerrettich, Linsen, Schaum         27 € 

 

VEGETARISCH 

 

Thai-Curry “Panang” 

Brauner Bio-Basmati, Kokos, Gemüse, Pak Choi       18 € 

 

Spinatknödel, Käse von der Biokäserei Wohlfahrt 

Mandelbutter, Babyspinat          18 € 
 

 

SÜSSES UND GEISTREICHES 

 

Chia-Pudding 

Mango, Kokos, Bio-Kumquats, Granola         9 € 

 

Kirschblütensüppchen 

Sake, Cassis, Zitronengras, Ingwer         9 € 

 

„Schwarze Laber“, holzfaßgereifter Doppelbock 

für zwei Personen zum Genießen, 10% Vol. Alkohol    0,33 l          7,50 € 

 

 


