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P r o g r a m m h e f t 
S e p t e m b e r  b i s  D e z e m b e r

Steffi Denk & Flexible Friends
Mittwoch, 2. und Donnerstag, 3. Dezember, Beginn: 20 Uhr

Christmas Special: Steffi Denk mit ihrer unnachahmlichen Stimme 
und ihren hochmusikalischen Freunden Martin Jungmayer,  

Norbert Ziegler, Michael Gottwald und Markus Fritsch wird es 
auch in diesem Jahr wieder schaffen, ihre Zuhörer mal witzig, mal 

anrührend, aber immer swingend – in die entsprechende  
vorweihnachtliche Stimmung zu versetzen.

www.okticket.de

©
 P

ri
va

t

Weihnachtszauber im Labertal
Sonntag, 29. November, 6./13./ 20. Dezember, Beginn: 16 Uhr

Genießen Sie im Advent die faszinierende und einzigartige S 
timmung der nächtlichen Natur, wo die Stille der Dunkelheit von 

einem geheimnisvollen Zauber umgeben ist. 
Erfahren Sie mehr über die mysteriösen und dunklen Nächte, die 

voller Geheimnisse stecken und entdecken Sie mit uns die besonderen 
Weihnachtsvorbereitungen auf dem Lande.

www.stadtmaus.de

Liebe Gäste,  
wir freuen uns auf Sie  

und die Begegnung mit Ihnen in Eichhofen! 
 

Daniela und Michel-Andreas Schönharting 
und alle MitarbeiterInnen der Schlossbrauerei Eichhofen.

Ein Abend in der Küche!
Mittwoch, 11. November, Beginn: 18 Uhr

Mittelöstlich · Italienisch · Marokkanisch · und was ihr gerade so 
einfällt: Nirit Sommerfeld kocht für ihr Leben gern – am liebsten für 
viele Gäste, die gutes Essen schätzen und genießen. In ihrem Koch-

kurs nimmt sie Sie mit auf eine kulinarische Reise zu  
herzerwärmenden Gerichten aus ihrer Heimat.

www.shop.eichhofener.de

StimmGold
Freitag, 27. November, 20 Uhr

Die charakteristische Verbindung aus klanglicher Präzision,  
musikalischer Vielfalt und spürbarer Freude am gemeinsamen 

Singen macht jedes Konzert von StimmGold zu einem besonderen 
Erlebnis – eine Einladung zum Innehalten und Genießen.

www.okticket.de

Bayerisches Kimchi 
Fermentieren mit Herbstgemüse
Mittwoch, 7. Oktober, Beginn: 18 Uhr

Im Herbst ist die perfekte Zeit zum Fermentieren,  
da klassisches Gemüse wie Weißkohl, Rotkohl, Kürbis,  

Karotten und Rote Bete Saison haben.
 In diesem Kochkurs erlernen Sie das Milchsäuregären,  

ein altes Verfahren, bei dem Gemüse durch Zugabe von Salz  
schonend haltbar und besonders bekömmlich gemacht wird.

Fermentieren vereint Tradition und Moderne und ist vom regionalen 
Anbau bis zum bunt gefüllten Glas echte Handarbeit.  

Was einst als Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln 
entstand, erlebt heute eine begeisterte Renaissance — und das nicht 
ohne Grund: Fermentierte Produkte sind nicht nur geschmacklich 

komplex und vielseitig, sondern auch gesund,  
nachhaltig und überraschend kreativ.

Küchenchef Felix Wagner und Sous-Chef Stefan Peschel  
beschäftigen sich schon seit Jahren intensiv mit der  

Kunst des Fermentierens. Beide sind überzeugt,  
dass diese Technik weit mehr ist als ein kulinarischer Trend —  

sie ist eine Philosophie, die den respektvollen Umgang mit hoch- 
wertigen, regionalen Zutaten in den Mittelpunkt stellt. 

In diesem Kurs geben sie ihr gesammeltes Wissen, ihre Erfahrungen 
und ihre Leidenschaft für fermentierte Lebensmittel weiter und 

 freuen sich darauf, gemeinsam mit Ihnen in die faszinierende Welt 
der Fermentation einzutauchen.

www.shop.eichhofener.de 
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Von-Rosenbusch-Straße 3   93152 Eichhofen   Telefon 09404 - 1662 

B R A U E R E I G A S T H O F  
D E R  S C H L O S S B R A U E R E I  E I C H H O F E N

w w w. e i c h h o f e n e r. d e

Öffnungszeiten von Mai bis September:

Donnerstag bis Samstag von 11.30 bis 23 Uhr 
Sonn- und Feiertage von 11.30 bis 21 Uhr 

Donnerstag und Freitag von 12 bis 17 Uhr Brotzeitkarte  
 

Öffnungszeiten von Oktober bis April:
Donnerstag und Freitag von 17 bis 23 Uhr 

Samstag von 11.30 bis 23 Uhr 
Sonn- und Feiertage von 11.30 bis 21 Uhr 
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Goldener Herbst im Gutswald Eichhofen
Sonntag, 18. Oktober, 14 bis 16.30 Uhr

Wanderung mit Waldbotschafter Michel-Andreas Schönharting  
und Kräuterpädagogin Ute Meindl-Kett

Wenn sich die Blätter in leuchtende Gold-, Rot- und Brauntöne  
verwandeln, zeigt sich der Gutswald Eichhofen von seiner  

schönsten Seite. Auf Ihrer Entdeckungstour durch den Wald  
lernen Sie verschiedene Baumarten, heimische Sträucher  

und typische Wildpflanzen kennen. 
Dabei erhalten Sie spannende Einblicke in die Waldökologie  

und erfahren, wie naturnahe Waldbewirtschaftung dazu beiträgt, 
die Vielfalt und Gesundheit des Waldes langfristig zu erhalten.

www.aufkrautschau.de

Kurse mit PAULINE ADLER
Experimentieren mit Gelliprint

Samstag, 12. September, 12 bis 17 Uhr

Eine Druckwerkstatt zum Schwelgen in Farben und Formen. 
 Nach einem Spaziergang durch den Schlossgarten geht es direkt ans 
Werk: Die mit Pflanzen und Blüten entstandenen Druckergebnisse 

lassen sich vielseitig weiterverarbeiten, zum Beispiel  
zu einem kleinen Leporello.

Wildromantische Adventskränze
Freitag, 20. oder Samstag, 21. November, 14 bis 17 Uhr

Von Hopfenranken und Weinreben inspiriert, binden Sie keinen 
Klassiker, sondern gestalten Ihr Lieblingsstück: Workshop für alle, 

die es stilvoll und ein bisschen anders mögen.
www.pauline-adler.de
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NORA GOMRINGER
Lesung im Salon  

Sonntag, 25. Oktober, Beginn: 16 Uhr

Am Meerschwein übt das Kind den Tod  
„Sie hinterlässt drei Kinder und einen Bindestrich. Ich schreibe 

über meine mannigfaltige Mutter, ihre Weisheit und Komik, ihren 
Mann, die Sache mit den Meerschweinchen und mich.“

www.salonfestival.de

Nacht des Bieres
Freitag und Samstag, Beginn: 19 Uhr 

13. / 14. November, 11. / 12. Dezember

Der Klassiker: Kühle Keller, alte Mühlen und brodelnde Kessel. 
Lassen Sie sich von unserem hochherrschaftlichen Kammerdiener 
Johann Gottlieb Grünkern in die Geheimnisse rund um Brauerei  

und Schloss einweihen. Erlebnisführung mit 3-Gänge-Menü.
www.stadtmaus.de

1692 - Eichhofen im Wandel der Zeit
Freitag und Samstag, Beginn: 19 Uhr 
16. / 17. Oktober, 27. / 28. November

 Begleiten Sie uns auf eine Zeitreise durch bewegte Jahrhunderte: 
Von den ersten Suden und der Entwicklung der Braukunst über  

Umbrüche und Neuanfänge bis hin zu den kulinarischen und kultu-
rellen Genussmomenten unserer Zeit. Und immer mittendrin:  

Das Eichhofener Bier– als verbindendes Element zwischen  
Geschichte, Heimat und Genuss. 

Erlebnisführung mit 3-Gänge-Menü.
www.stadtmaus.de

Brauereiführungen
Freitag, 11. September, 9. Oktober und 6. November, Beginn: 18 Uhr

Erleben Sie eine Führung mit dem Inhaber und Braumeister  
Michel-Andreas Schönharting durch die Schlossbrauerei Eichhofen, 

einer der ältesten Brauereien in Bayern.  
Am Ende der Besichtigung wird in der Schlosshalle  
eine Bierspezialität vorgestellt und ausgeschenkt.

www.shop.eichhofener.de Ti
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